
Astice patate e provola
***  

Carpaccio di Fassona con crema 
di mozzarella, lamponi, nocciola e senape

***
Tagliolini al tartufo bianco di San Miniato

***
Ventresca di tonno con millefoglie di zucca, 

mandorle, ca!è e salsa arancio
***

Rosticciana di Manzo, spinaci, cipolla 
al Moscato rosa e limone

***  
Bavarese ai tre cioccolati con salsa lamponi

***
Panettone Artigianale

***
Dopo la mezzanotte

Cotechino con lenticchie

Cena di gala   di fine anno

€ 350 a persona | wine pairing € 130
oppure wine pairing “Speciale Champagne” € 200

(comprensivo di una bottiglia di champagne per coppia da portare via)

• 31 dicembre 2021 •


